FORMACION

1989-90 Inicio

1991-Primera Edicion del Master en Biotecnologia
Alimentaria (master de 2 afos)-8 Ediciones

2005- Nueva Ley de Grados y Postgrados, Titulos Oficiales
y No Oficiales
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Almentaria

Master en Gestion y Desarrollo
de la Industria Alimentaria
i

1992-2017 .

Universidad de Oviedo



FORMACION

1992.2017

Universidad de Oviedo

A partir del Curso 2006-2007

— N

Master Oficial MBTA Master Propio MGyDIA
Biotecnologia Alimentaria Gestion y Desarrrollo de la Industria Alimentaria
Facultad de Quimica Edificio Severo Ochoa

Enfoque: Cientifico-técnico—econdmico-legal Enfoque:Analisis situacion empresa alimentaria

) M-tA

Master en Biotecnologia Alimentaria

MGyDIA

Master en gestion y desarrollo

de laindustria alimentaria
Acceso al Doctorado

Profesorado: Universidad 90 %
Practicas externas en industriay centros de
investigacion : 2 meses

Profesorado: De la empresaen un 75 %
Practicas industria: 6-12 meses



Master en Biotecnologia Alimentaria
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"MASTER EN BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA

(60 ECTS- 1 curso Septiembre-Julio)-
20 plazas

Contenido
14 asignaturas (12 obligatorias y 2 optativas)

?; Laboratorios de Practicas- en 6 laboratorios del campus del
risto

Practicas externas - Los alumnos realizan 2 meses de practicas

externas en empresas y laboratorios alimentarios de Asturias
Capsa, Lacasa, Serida, Ipla-Csic, Asincar, Lila, Conycal (26
ofertas)

Proyecto Fin de Master- En laboratorios de investigacion (12
ECTS)- 36 ofertas de TFM este curso

3 acuerdos erasmus (Inglaterra, Irlanda, Portugal) para estancias
de 3 meses y realizar el TFM



Nutricion humana: nuevos alimentos para nuevos tiempos. OB 3
Control y mejora de la produccion primaria de alimentos. OB 3

Alteraciones y enfermedades microbianas asociadas a los alimentos. OB 3

Técnicas moleculares en biotecnologia y seguridad alimentaria. OP 3
Disefio de sistemas de proceso en Biotecnologia Alimentaria. OB 3

Equipos para biorreacciones en la industria alimentaria. OB 3
Industrias Alimentarias. OB 3
Disefio de procesos y producciéon en biotecnologia alimentaria. OP 3
Gestion econdmica y marketing en la industria alimentaria. OB3
Marco juridico de la alimentacion. OB 3
Seguridad, Higiene y Calidad Alimentaria. OB 3

Técnicas instrumentales aplicadas al analisis quimico y sensorial de alimentos.
OB 3
Tratamiento de efluentes y residuos de la industria alimentaria. OB 3

Metodologias de experimentacion en alimentacion. OB 6
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Han finalizado desde 2007---- 235 alumnos

Varones: 25 %

Origen: 60 % Asturianos, 10 % extranjeros (China, Colombia, Benin,
Guatemala, Italia, México, Peru, Honduras, Brasil, Paraguay, Marruecos,
Ecuador)

Tendencia: cada vez mas alumnos de otras comunidades autonomas

Formacion: Biologia 38 %
Tecnologia de Alimentos 15 %
Biotecnologia: 5%
Ingenierias: 12%
Quimica: 8 %
Nutricion: 12%

Otras (Farmacia, Veterinaria.. 10 %

En el curso 2019-2020 hay 20 alumnos cursando el master.

Se imparte en la facultad de Quimica- Campus del Cristo- Horario de
tardes

aster en Biotecnologia Alimentaria
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i Alimenta

Master en gestion y desarrollo
de la industria alimentaria
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MASTER EN GESTION Y DESARROLLO DE LA INDUSTRI.
ALIMENTARIA

60 ECTS---600 horas

OCTUBRE-MARZO-actividad docente presencial
A PARTIR DE ABRIL- INCORPORACION A PRACTICAS INDUSTRIALES

14-17 PLAZAS DEPENDIENDO DISPONIBILIDAD DE PRACTICAS EN
EMPRESA

Contenido
11 asignaturas obligatorias (19 créditos)

Practicas de laboratorio (Quesos, Cereales y Carnicos)-(4 creditos)
Practicas Industriales (32 créditos)

Proyecto Fin de Master- (5 créditos)- Relacionados con trabajos en
practicas



AR

ATy,

==

| -
nm
& Lk & 4 &
- -
i b 4 & i L 1k
L L L 1 | LA 1 1. )

.

CREDITOS
Calidad y Seguridad Alimentaria y Certificacion. 1,5
Problematica legal alimentaria 1,7
Aguas y bebidas fermentadas 2,0
Productos derivados de Cereales 1,6
Gastronomia y Restauracion 1,3
Gestion de materiales y logistica 1,8
Industria Lactea 2,0
Diseifo de nuevos productos 1,5
Productos y procesos carnicos, del pescado y el huevo 2,4
Creacion de empresas alimentarias 2,0

Aceites, grasas y productos de origen vegetal 1,2
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Han finalizado desde 2007---- 147 alumnos

Varones: 43%
Origen: 75% Asturianos, 7 % extranjeros (Mexico, Colombia, Venezuela..)

Tendencia- mas alumnos de otras comunidades autdbnomas proximas

Formacion: Biologia/Bioquimica/Biotecnologia: 32%
Ingenierias: 31%
Quimica: 24%
Otras: 13%

En el curso 2019-2020 hay 6 alumnos cursando el master.

Se imparte en el edificio Severo Ochoa- Campus del Cristo- Horario de
tardes
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* Grupo de Linkedin
»

Manuel Rendueles de la V
Administrador

Gestionar grupo

Fecientes

& MBtA y MGyDIA. UO.

b Graduados en Ingenieria Qui...

ﬂ Impulsando Astunas
S
& TR

Grupos
& MBtA y MGyDIA. UO.

tﬁ Graduados en Ingenieria Quis.

ﬂ mpulsando Asturias

IR
Maostrar mas s

Hashtags seguidos

Descubrir mas

“ e —

MBA y MGyDIA. UO.
S'EE Grupo estandar

[4 Empieza una conversacion O] N B

@ Manuel Rendueles de la V e
Catedratico universitano en Unversidad de Oviedo
® ::emanas

SERIDA
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224 miembros

QSR8 A

‘ Invitar a miembros ‘

Acerca de este grupo

Esta asociacion nace con la idea de conet
profesionales de la gestion, produccion y
tecnologia de la industria alimentaria que
realizado o bien el MBtA o bien el MGyDI
Universidad de Oviedo (UQ). La citada co
deberia facilitar el intercambio de inform.

Mostrar mas »

administradores del grupo

Luis A. Garcia - 2° Propietar
Professor in Chemical Engineeri
(retired) at University of Oviedo

Manuel Rendueles de la V
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e MBTA reacreditacion en 2019 por la ANECA

e MGyDIA renovacion por 3 anos en 2018 en
Universidad de Oviedo

e Abiertos a propuestas de mejora, adaptacion a
la realidad industrial, y a las nuevas
tendencias en alimentacion y consumo
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